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SV  R E S TAURANT   
W ERK  S T E I N  

 

Herzlich 
Willkommen 

 

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass 
einladen – die Wahl der richtigen kulinarischen 
Begleitung ist essenziell für den Erfolg einer 
gelungenen Veranstaltung. 

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Händen. 
Mit erfahrener Planung und fachkundiger 
Beratung stehen wir Ihnen im Vorfeld ebenso 
zur Seite wie mit erstklassigem Service während 
des Anlasses. 

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum 
kulinarischen Event. Wir freuen uns darauf, Sie 
zu verwöhnen. 

 

  



  

 

PAUSEN/BREAKS 
 

 
FRÜHSTÜCK / BREAKFAST 

 
MORGENPAUSE "KLASSIK"  p.P. 7.50 

Auswahl an Butter-, Laugen und Rusticogipfel 
Getränke inklusive 
5 dl Pet Wasser ohne Kohlensäure 
Hohes C Orangensaft 2.5 dl 
 

MORGENPAUSE "KLASSIK" VEGAN  p.P. 7.70 

Vital Gipfeli vegan 
Getränke inklusive 
5 dl Pet Wasser ohne Kohlensäure 
Hohes C Orangensaft 2.5 dl 
 
 

 

NACHMITTAGSPAUSE / AFTERNOON BREAK 
 

NACHMITTAGSPAUSE "KLASSIK"  p.P. 5.20 

Mini Berliner 
5 dl Pet Wasser ohne Kohlensäure 
 
 

NACHMITTAGSPAUSE "KLASSIK" VEGAN  p.P. 5.20 

Auswahl an Mini "Danish Plunder" vegan mit verschiedenen 
Füllungen 
5 dl Pet Wasser ohne Kohlensäure 
 

 
GEBÄCK/BAKERY 

 
Butter-, Laugen-, Rusticogipfel  1 Stück 2.30 

Buttergipfel  1 Stück 2.30 

Laugengipfeli  1 Stück 2.30 

Rusticogipfeli  1 Stück 2.30 

Vital Gipfeli vegan  1 Stück 2.30 

Pain au Chocolat  1 Stück 2.10 

Plundergebäck gross  1 Stück 2.60 

 
Mini Danish Plunder Vegan 



  

mit verschiedenen Füllungen  1 Stück 2.10 

 
JOGHURTS/YOGURTS 

 
Beeren Birchermüsli, 200g  1 Stück 4.60 

Birchermüsli, vegan,200g   1 Stück 4.70 

Joghurt assortiert, 175 g   1 Stück 1.80 

 

 
FRÜCHTE/FRUITS 

 
Saisonaler Früchtekorb  1 à Person 1.80 

Fruchtspiess natur  1 Stück 3.10 

Saisonaler Fruchtsalat  1 Stück 3.90 

 

 

GOURMET- PLATTEN 
(BESTELLBAR AB 6 PERSONEN) 

 
LOKALE SPEZIALITÄTEN AUS DER p.P. 10.50 

KÄSEREI UND METZGEREI  

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkäse, Salami, Aufschnitt, 
Schweizer Käse und knuspriges Hausbrot 
 
 

AUS DER VORRATSKAMMER   p.P. 19.50 

VOM KÜCHENCHEF 

Garnierte Platte mit Parmaschinken, Bündner Hobelfleisch, 
Schinken, Salami, Schweizer Käse, geräuchertem Lachs, Graved 
Lachs und Brotauswahl 
 
 

BÜNDNER PLATTE   p.P. 20.00 

Bunte Platte mit Bündnerfleisch, Salsiz, Bauernspeck, Bergkäse und 
knusprigem Bauernbrot 
 
 

GRÜNER DAUMEN   p.P. 20.00 

Gemüse- Crudités, Rucola- Wraps mit Frischkäse und getrockneten 
Tomaten, Sauerrahmdip, Hummus und knusprigem Baguette 
 

 
SANDWICHES 

 



  

 
 

BAGUETTE SANDWICH    Stück 5.50 

wahlweise belegt mit Greyerzer, Fleischkäse, Bauernschinken, 
Salami, Trutenschinken oder Thon 
 

LAUGENECKE    Stück 4.80 

belegt mit Gemüse und Frischkäse 
 

PARTY SANDWICH   Stück 3.90 

wahlweise mit Hummus, Tomate- Mozzarella, Veganer Antipasti, 
Brie oder Eiersalat 
 

RUSTICO BAGUETTE   Stück 7.50 

mit Rauchlachs oder Mostbröckli 
 

RIESEN LAUGENBREZEL CA 2KG   Stück 120.00 

Bunt belegt mit diversen Füllungen, reicht für 10 Personen 
 

 
SANDWICH PISA   Stück 7.40 

Vollkornbrot mit Pouletschinken (CH), 
Salat, Eiern, Gurke und Kräuterjoghurt 
 

SANDWICH GUSTOSO   Stück 8.90 

Dunkles Baguette mit Pouletbrustschinken (CH), Salat, Ei,  
Gurke und BBQ Sauce 
 
 

 
  



  

SANDWICHES 
 
 

VEGETARISCH/VEGETARIAN 
 

 

LAUGENSANDWICH    Stück 7.50 

Laugensandwich mit Käse 
 

SANDWICH CAPRESE    Stück 7.90 

Ciabatta Oliven mit Mozzarella, 
Tomaten, frischem Basilikum und 
raffinierter Pesto-Sauce 
 

SANDWICH VITATO    Stück 8.50 

Nussbrötli mit Brie 
 

SANDWICH TRIO GRANDE    Stück 8.50 

Sonnenblumen Triangolo mit Eiersalat 
 
 

 
VEGAN/VEGAN 

 
 

SANDWICH TRIO FARM    Stück 7.90 

Laugenecke mit Gemüse  
 

SANDWICH RIO TERRA    Stück 7.90 

Laugenzopfli mit veganem Thon 
 
 

 
  



  

SANDWICHPLATTEN / SANDWICH PLATES 
 
 

GEMISCHT / MIXED 
 

 

SANDWICH PLATTE KLEIN GEMISCHT (9 STÜCK)   Stück 19.50 

3 Mini Partybrötli mit Käse 
3 Mini Partybrötli mit Schinken 
3 Mini Partybrötli mit Gemüse (vegan) 
 

SANDWICH PLATTE GROSS (18 STÜCK)   Stück 39.00 

6 Mini Partybrötli mit Käse 
6 Mini Partybrötli mit Schinken 
6 Mini Partybrötli mit Gemüse (vegan) 
 
 
 

 
NACHSPEISE / DESSERT 

 
 

Joghurt mit saisonalem Fruchtmousse    Stück 4.00 

Panna Cotta    Stück 3.50 

Mini Petitfourauswahl    Stück 3.90 

Tiramisu    Stück 3.50 

Saisonales Fruchtmousse     Stück 3.50 
Cake des Tages    Stück 2.90 

Saisonaler Fruchtsalat    Stück 3.90 

Berliner   Stück 2.50 

Mini Muffin   Stück 1.90 

  



  

 

APERO/APERITIF 
 

 
PACKAGES 

 
 

SCHWEIZER REISE   p.P. 16.50 

*Bündnerfleischröllchen gefüllt mit Kräuter- Frischkäse 
*Bergkäse- Traubenspiess 
*Knusprige Grissini mit Bündner Rohschinken 
*Mini Chäschüchli 
*Mini Schinkengipfel 
*Rüeblicakewürfel 
*Gebrannte Creme im Gläschen mit Caramelchips 
 
 

ASIA DELIGHT   p.P. 25.00 

*Glasnudelsalat mit Ingwer und Koriander 
*Glasierte Crevetten mit grüner Mango 
*Poulet- Sateyspiessli mit rassiger Erdnusssauce 
*Mini Frühlingsrolle mit Soja- Sesam Dip 
*Mini Samosa mit Kardamom- Zimt- Sauerrahm 
*Gebackene Banane mit Honig 
*Exotischer Fruchtsalat  
 

APERO VEGAN    p.P. 24.10 

*Polarbrot mit Gemüse und Oliventapenade  
*Hummusmousse mit geröstete Kichererbsen und Olivenöl 
*Dinkel Momos mit Sweet- Chilisauce 
*Mini Beyond Burger mit Tomaten und Essiggurken 
*Mediterrane Gemüseschnitte 
*Schokoladen Mochi 
 
 

APERO RICHE   p.P. 26.00 

*Röllchen vom rosa gebratenem Roastbeef auf Nussbrot 
*Crêperöllchen mit Rauchlachs und Meerrettich 
*Finnenbrot mit Tête-de-Moine Käse 
*Würfel vom Rinderfilet in Tomaten- Confit 
*Gemüse- Tempura mit Pepper- Dip 
*Petit fours 
* Mousse au chocolate mit Chilifäden im Profiteroles 
 
 
 

  



  

 
 

APERO A LA CARTE 
 
 

 

KALT/COLD 

 

Antipasti Tramezzini    Stück 6.50 

Taleggio- Rucola- Tramezzini    Stück 6.50 
Pincho mit Räucherlachstatar    Stück 3.00 

Pincho mit Kartoffel- Knoblauch Aioli    Stück 2.50 
Pincho mit slow cooked Roastbeef und 
Tomaten- Ceviche    Stück 4.50 

Knusprige Crostini mit Tomaten    Stück 2.50 

Knusprige Crostini mit Oliventapenade    Stück 2.80 

Knusprige Crostini mit Avocadocrème    Stück 2.50 

Knusprige Crostini mit Frischkäse    Stück 2.50 

Toastcanapé mit Räucherlachs   Stück 6.50 
Toastcanapé mit Bündnerfleisch   Stück 6.50 

Toastcanapé mit Roastbeef   Stück 6.50 

Toastcanapé mit Emmentaler    Stück 5.50 
Toastcanapé mit Thon   Stück 5.50 

 
KNABBEREIEN/APERO SNACKS 

 

Hausgemachte Salzmandeln (100g)  Stück 4.50 

Pommes Chips nature/Paprika (280g)  Stück 15.00 

Erdnüsse gesalzen (500g)  Stück 11.00 

Gemüsechips (100g)  Stück 3.50 

Parmesanmöckli (100g)  Stück 9.00 
 

Brotchips mit Tapenade, Rohschinken und  
Tomatenragout, ideal zum dippen Stück 4.00 
 

WARM/HOT 

 
Pflaumen im Speckmantel  2 Stück 4.50 

Mini Chäschüechli    Stück 2.90 
Mini Burger im bunten Bun    Stück 4.50 
Mini Schinkengipfel    Stück 2.80 

Indische Gemüsetasche mit Chilidip   Stück 2.50 

Mini Frühlingsrolle mit Sweet- Chilisauce   Stück 2.50 
Mini Pizza "Margherita"   Stück 3.50 
Würzige Fleischbällchen mit 
 rassigem Tomatenchutney   Stück 4.00 

Poulet Sateyspiessli mit Erdnussdip   Stück 4.00 
Schweizer Pouletfügeli, kross gebraten   Stück 2.00 
 



  

 
 
 

 

SÜSS/SWEET 

 

Panna Cotta    Stück 3.50 
Tiramisu    Stück 3.50 
Saisonales Fruchtmousse   Stück 3.50 

Crême Brulée     Stück 3.50 

Saisonaler Fruchtsalat    Stück 3.90 

Fruchtspiess natur    Stück 3.10 

  



  

 

GETRÄNKE/DRINKS 
 

werden nach Verbrauch verrechnet/Will be charged according to 
consumption 

 
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE/SOFTDRINKS 

 
Wasser mit Kohlensäure   5 dl 3.00 
Wasser ohne Kohlensäure 5 dl 3.00 
Green Tea Water- Matcha Tee, 
Gurke  5 dl 3.00 

Coca Cola 5 dl 3.70 
Coca Cola zero 5 dl 3.70 
Sinalco  5 dl 3.70 
Rivella rot  5 dl 3.70 
Elmer Citro  5 dl 3.00 

Hohes C Orangensaft 2.5 dl 3.10 
SV Ice Tea Fairtrade 1 L  

(wird nach Bestellmenge verrechnet)  1 l 4.50 
SV Lemonade 1 L  
(wird nach Bestellmenge verrechnet)  1 l 4.50 
Smoothie Himbeer & Cranbeery  2.5 dl 4.00 
Smoothie Ingwer, Orange & Mango 2.5 dl 4.00 

 
  



  

WEINE/WINE 
 

 

SCHAUMWEIN/SPARKLING WINE 

 
Prosecco DOC Millesimato brut 7.5 dl 
Impero by I.W.G, Veneto Italien  7.5 dl 19.50 
Prosecco DOC,  
Treviso Il Colle brut  7.5 dl 28.00 
 
WEISS/WHITE 

 
Féchy AOC, Azuré,  
Chasselas, Waadt, Schwei  7.5 dl 27.00 
Mythos weiss VdP,  
Ostschweizer Cuvée 
Thurgau, Schweiz  7.5 dl 23.00 
Sauro Bianco di Merlot DOC,  
Fratelli Corti 
Tessin, Schweiz  7.5 dl 30.00 
Roero Arneis DOCG,  
Cantina del Nebbiolo 
Piemont, Italien  7.5 dl 29.00 
 

ROT/RED 

 
Abadia Retuerta 
Selecion Especial 7.5dl     57.00 

Mythos Cuvée rot VdP,  
Ostschweizer Landwein 
Thurgau, Schweiz  7.5 dl 25.00 
Paco Garcia Rioja  
DOCa Seis 
Rioja, Spanien  7.5 dl 26.00 
 

 
BIER/BEER 

 
 
Ueli Bier, Basel  3.3 dl 4.90 

Clausthaler, alkoholfrei 3.3dl 4.00 

 
  



  

 

SONSTIGES/DIVERS 
 

 
ZUSÄTZLICHES MATERIAL /ADDITIONAL 

EQUIPMENT 
 

 

KAUFMATERIAL/EQUIPMENT TO BUY 

 
Kaffeerahm  200 Stück 25.00 
Assugrin  1000 Stück 48.00 
Zuckersticks  1000 Stück 39.00 
Kaffee Pappbecher Einweg  50 Stück 7.00 
SV Servietten  3000 Stück 82.00 
SV Servietten  100 Stück 2.90 
Crushed Eis (Kiste)  1 Stück 9.00 
 

MIETMATERIAL/EQUIPMENT TO RENT 

 
Universal Stilgläser  6 Stück 10.00 
Kaffeetasse  1 Stück 0.50 
Kaffeeuntertasse 1 Stück 0.30 
Teller flach gross  1 Stück 0.80 
Teller tief gross  1 Stück 0.80 
Messer  1 Stück 0.50 
Gabel  1 Stück 0.50 
Suppenlöffel  1 Stück 0.50 
Kaffeelöffel  1 Stück 0.50 
Weinflaschenöffner  1 Stück 4.00 
Champagnerkübel  1 Stück 15.00 
Chaving inkl. Brennpaste  1 Stück 25.00 
Tischtuch Stoff 130 x 130  1 Stück 7.00 
Tischtuch Stoff 130 x 180  1 Stück 7.00 

Husse für Stehtische 1 Stück 10.00 

 
LIEFERKOSTEN/DELIVERY 

 
 
Bis 5 Personen ,pro Lieferung  30.00 

Von 6 bis 19 Personen, Pro Person/ pro Lieferung  4.00 
Ab 20 Personen, pro Lieferung  80.00 
Expresszuschlag 48h vor Anlass  1 pauschal 20.00 
Expresszuschlag 24h vor Anlass  1 pauschal 40.00 
 

 

 

 

 

 
PERSONALKOSTEN/STAFF 



  

 
 
Servicemitarbeiter 1 Stunde 60.00 
Serviceleiter/ Küchenchef  1 Stunde 80.00 
Aufschlag 22-5 Uhr und SA/SO  1 Stunde 15.00 

 
RECHNUNGS- & 

STORNIERUNGSMODALITÄTEN 
 

Die bis 2 Tage im Voraus gemeldete Anzahl Gäste ist verbindlich 
und wird in Rechnung gestellt. 
Eine Stonierung nach dieser Frist wird zu 100 % in Rechnung 
gestellt. 
Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. der 
gesetzlichen MwSt. 

 
DEKLARATION 

 
Informationen bezüglich Inhaltsstoffen, Allergenen oder 
Herkunftsangaben zu den angebotenen Lebensmitteln können  
jederzeit  
telefonisch oder während des Anlass auch vor Ort nachgefragt 
werden. 
 
 

ALLGEMEINE  
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 

 

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb 

 


